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VIGNOBLES

EDONIS

LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Sélection de parcelles qualitatives sur les buttes de |'appellation.

Les vignes prospérent sur un sol argilo-calcaire reposant sur un sous-sol de tuffeau.
Ce terroir unique, riche en minéraux, confére au vin une superbe minéralité, tout en apportant
fraicheur et structure.

Encuvage sans sulfites. La macération des raisins s’effectue en cuves inox
pendant 29 jours, avec des remontages réguliers pour maintenir le marc toujours humide. Ce
procédé assure une extraction optimale des polyphénols, apportant couleur, tannins et
complexité aromatique au vin.

Le vin est élevé pendant 18 mois en f(it de 500 litres, exclusivement en chéne frangais (50% de
fats neufs). Cet élevage long et délicat en grands contenants permet au vin de s’enrichir en
aromes subtils de bois tout en conservant I'intégrité du fruit.

Cabernet franc
Servir entre 15 et 17°C pour apprécier pleinement ses aromes et sa structure.

Cette cuvée s'accorde parfaitement avec des mets gastronomiques
délicats et raffinés. Voici quelques suggestions d'accords :
- Magret de canard aux fruits rouges (cerises ou mares) : I'acidité du fruit et la chair du canard
feront ressortir les ardbmes de cerises noires et de réglisse du vin.

PUY i%‘%“ﬁg%AME - Agneau braisé au romarin et & 'ail : le romarin et les ardomes de viande confite feront écho
CANFRNETTR aux notes empyreumatiques et épicées de la cuvée.

e - Mimolette extra vieille (18 mois) : Ce fromage affiné longuement, avec son go(t prononcé et

EDONIS ; ses cristaux de sel, s'accordera a merveille avec la puissance et la complexité aromatique du

Cabernet Franc. La richesse des saveurs de noisette et la texture légérement friable de la
Mimolette renforceront les notes boisées et empyreumatiques du vin, tout en adoucissant ses
tannins et en soulignant la rondeur de la bouche.

La robe du vin présente une belle intensité, Le nez est intense et complexe, dévoilant En bouche, le vin se révéle ample, rond et
avec des reflets pourpres et grenats. Sa  des ardmes de fruits noirs mirs comme la  structuré. Les notes empyreumatiques se

brillance et sa profondeur laissent mdre et la cerise, accompagnés de mélent harmonieusement aux saveurs de
présager une belle concentration. nuances de réglisse, d'épices douces etde  cerises noires et de confiture de cassis,
|égeres notes boisées. avec une finale persistante et élégante.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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