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LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Au coeur de l'appellation Saumur, Christian Blet exploite avec
passion le Domaine de Peyanne, appartenant a sa famille depuis 4
générations. Il s'étend sur 6ha en pente douce, en contrebas de la commune
traditionnellement viticole de Courchamps.

Les vignes de Cabernet franc grandissent sur un terroir composé a
la fois de grés (sable aggloméré) trés peu répandu sur les autres vignobles
de I'AOP, permettant aux vignes de bien résister aux chaleurs de I'été, et
complété par le calcaire (tuffeau) qui régule I'apport d’eau sur les parcelles.

Sélection fine des raisins a réception sur table de tri.
Fermentation a température controlé (22°C) puis macération de longue durée
(25 jours) permettant d'extraire tout le potentiel des raisins. Maturation en
fats de chéne frangais (25% de flts neufs) dans nos caves troglodytiques a
25m de profondeur, a I'abri de la lumiéere et des variations de température.

Un élevage en barriques pendant 12 mois subliment le « Breton »
(autre nom du Cabernet franc).

Cabernet franc 100%
Servir ce vin chambré (16-17°C).
Il accompagnera a merveille avec les viandes

AN NE \ grillées et les gibiers.
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Robe rouge sombre aux reflets ~ Nez puissant d'épices (poivre noir), Bouche onctueuse, charnue, dotée

violines. de fruits noirs confiturés (cassis), d’'une belle structure tannique.
de fruits rouges murs (fraise Finale structurée, persistante sur
écrasée), accompagné de nuances les épices et la réglisse.

empyreumatiques (chocolat,
toasté, grillé).

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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