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VIGNOBLES

EDONIS

LE VAL DE LOIRE EVEILLE VOS SENS

Les vignes surplombent la Loire, autour des communes de Vouvray et
Rochecorbon a c6té de Tours.

Notre cuvée de Vouvray "Excellence" est élaborée a partir de raisins cultivés dans
des vignes situées sur un plateau calcaire, surplombant la Loire. Les raisins du Chenin blanc,
récoltés avec beaucoup de soin, sublimés par le terroir de craie et vieillis dans nos caves de
tuffeau pendant plus de deux ans, expriment leur qualité dans une belle complexité
aromatique et une élégance peu commune.

Pressurage doux et fermentation a température fraiche (18°C) permettant une
bonne conservation des arébmes. Seconde fermentation en bouteille selon la Méthode
Traditionnelle aprés sélection des meilleurs jus.
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Les 24 mois minimum de stockage sur lattes avant dégorgement apportent une
finesse de bulle incomparable.

Chenin blanc 100%
A déguster frais (8-10°C).

A déguster de I'apéritif au dessert (tarte petits pois-ardons, feuilleté
de langoustines, sandre au beurre blanc, chévre mi-frais et croquant au chocolat).

ITIONNELL

ORIGINE PROTEGHE

Vin a trés fines bulles. Robe jaune clair aux Nez complexe aux arobmes d'amandes Bouche fraiche, avec une belle évolution
reflets verts. grillées, de fruits secs et de fruits a chair tout en douceur. Belle persistance
blanche (péche), rehaussé par de fines aromatique sur des notes minérales, des
notes de tilleul. aromes de tilleul et poire.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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