
Chinon Rouge Maitre de Chai

VINIFICATION : Vendange de raisins sélectionnés provenant de terroirs de

gravières.

Macération à froid et extraction limitée sur une partie de la cuvée apportant

des notes de fruits frais.

CÉPAGES : Cabernet franc 100%

SERVICE : Servi légèrement frais (12-14°C).

ACCORDS GOURMANDS : Il accompagnera parfaitement des viandes

notamment blanches, poêlées ou grillées.

Robe rubis aux reflets pourpres. Au nez, l'intensité du fruit se

manifeste par des arômes

gourmands de fruits rouges frais

(framboise et fraise écrasée) et de

fruits noirs (cassis).

En bouche, vous apprécierez ce vin

fin et élégant, tout en souplesse.

Une finale chaleureuse et

persistante avec des notes

fruitées.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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